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BASES DE CONCURSO GASTRONOMICO
AROMAS Y DELICIAS AYABAQUINAS

La Municipal Provincial de Ayabaca, en el marco de la “INTEGRACION Y
FOMENTO DE LA CULTURA ANDINA, Y FORTALECIMIENTO DEL TURISMO
COMO ALTERNATIVA DE DESARROLLO”, para el impulso del turismo en
Ayabaca, ha contemplado el Concurso de Gastronomia AROMAS Y DELICIAS
AYABAQUINAS, a través de la Oficina de Turismo con la finalidad de promover la
participacion de la poblacibn en general en el concurso en el marco de la

celebracion del 160° Aniversario de la Provincia de Ayabaca.

OBJETIVOS
¢ Posicionar la gastronomia local como un destino turistico.
% Promover el consumo de insumos locales en la preparacion de la
gastronomia tipica.
% Motivar la identidad de nuestra gastronomia local.
++ Difundir su preparacion a nivel provincial y regional.
% Propiciar las experiencias de fraternidad entre los miembros de la

comunidad.

PERFIL DEL CONCURSO

La convocatoria esta dirigida a restaurantes, asociaciones de vaso de leche,
comedores populares, clubes de madres y publico en general de la Provincia de
Ayabaca. Los participantes deberdn acercarse a la oficina de turismo de la
Municipalidad Provincial de Ayabaca para la inscripcion, las bases se alcanzaran

adjunto a la invitacion.
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Las inscripciones de los participantes se realizaran directamente en la Oficina de
Turismo en horario de oficina 08:00 A.M. a 04.00 P.M., hasta el dia 26 de marzo.

PREMIOS
Se premiara al primer y segundo puesto por cada rubro.

El premio consiste en:

PLATO TIiPICO.
¢ Primer puesto: S/. 600.00 soles
% Segundo puesto: S/. 300.00 soles

POSTRE TiPICO.
% Primer puesto: S/. 600.00 soles

% Segundo puesto: S/. 300.00 soles

BEBIDAS Y/O REFRESCOS TIiPICOS
% Primer puesto: S/. 600.00 soles

% Segundo puesto: S/. 300.00 soles

MACERADOS Y/O BEBIDAS ESPIRITUOSAS TIPICAS
% Primer puesto: S/. 600.00 soles

% Segundo puesto: S/. 300.00 soles

DE LAS BASES
+ El cierre de inscripciones es hasta el 26 de marzo.
s La receta del plato tipico o postre tipico de la provincia deberd ser

presentada en forma tradicional.
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Los platos pueden ser repetitivos.
Los participantes deberan asumir el costo de su receta.
Los participantes tendrdn 5 minutos para presentar su plato, postres,
bebidas y/o refrescos, macerados y/o bebidas espirituosas tipicas aplicando
los criterios del jurado calificador, teniendo en cuenta los siguientes
factores:

Presentacion personal

Presentacion de su producto

Degustacion realizada por el jurado calificador.
Deberan asegurarse con qué materiales y/o equipos cuentan a fin de no
tener contratiempos. Coordinar con la comision organizadora previamente.

El modelo de plato o0 menaje a presentar sera a criterio del concursante.

DESARROLLO DEL CONCURSO

El concurso se desarrollara via online, el dia 28 de marzo.
Se presentard su plato, postre, bebidas o refresco, y macerado o bebidas
espirituosas con su receta impresa decorada, junto a 3 platos con sus
respectivos cubiertos para la degustacion del jurado.
El jurado revisara los ingredientes con base en las recetas inscritas.
Cada participante podra contar con un asistente.
Los participantes realizaran las preparaciones de los potajes al momento
del concurso o los pueden traer preparados.
Los tiempos de exposicion y entrega se haran de la siguiente manera:

» 3 minutos para su exposicion del potaje.

» Deliberacion del jurado.

» Presentacion del ganador.

» Foto del ganador con el jurado.

3




turismo como alternativa de desarrollo”

> Los resultados del concurso se daran el mismo dia del evento

CRITERIOS DE EVALUACION

% Presentacion personal

X/

+«+ Descripcion y presentacion de la receta

L)
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Receta tradicional

>

« Sabor

L)

+ Presentacion o decoracion del potaje

ESPECIFICACIONES DEL CONCURSO
% Cada participante deberd traer sus utensilios, menajeria y manteleria
respectiva para la elaboracion de su receta y lo que crea necesario.
+ Todos los participantes deberan presentarse con vestimenta adecuada o
uniforme de chef.

% Los participantes deberan respetar las pautas establecidas por el comité

organizador. Los horarios y fechas.

DISPOSICIONES COMPLEMENTARIAS
% Para este concurso esté prohibido la utilizacion de descartable.

 EIl concursante solo puede presentarse a un rubro del concurso, si presenta
mas de una opcion, el elige con cual rubro entra al concurso.

« Para llevar a cabo este concurso se requiere de cinco (05) participantes
inscritos como minimo, por cada rubro (05 plato tipico, 05 postre tipico, 05
bebidas o refresco tipicos, 05 macerados o bebidas espirituosas).

+» Los resultados del jurado son inapelables.

% Los aspectos no previstos en las bases seran resueltos por la Comision

Organizadora.
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FICHA DE INSCRIPCION CONCURSO GASTRONOMICO

PLATOS TIPICOS

NOMBRE O INSTITUCION DEL N2 DE DNI NOMBRE DEL PLATO DESCRIPCION DE PLATO
PARTICIPANTE

Ayabaca,..... de marzo de 2021

PARTICIPANTE
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CRITERIOS DE EVALUACION

NOMBRE DE LA PARTICIPANTE
CRITERIOS PUNTAJE

Presentacion personal

Descripcion de la preparacion de la

receta

Receta tradicional

Sabor
SUB TOTAL
Ayabaca,..... de marzo de 2021
PRESIDENTE DE JURADO MIEMBRO DEL JURADO

NOMBRE: NOMBRE:
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ACTA DE EVALUACION

En la ciudad de Ayabaca, siendo..................... del dia 28 de marzo del 2021, el
Jurado Calificador del Concurso Gastronémico, en la categoria Unica, luego de la

evaluacion de cada uno de los participantes, determino los siguientes resultados:

PRIMER PUESTO
(PLATO TIPICO)

PRIMER PUESTO
(POSTRE TIPICO)

Siendo las............... del mismo dia, los miembros del Jurado Calificador firman la

Presente acta en sefial de conformidad.

Ayabaca, de marzo de 2021

PRESIDENTE DE JURADO MIEMBRO DEL JURADO
NOMBRE: NOMBRE:




